
 

امروزه بسیاری از   د.باش  های مختلف میها در جهت تولید فرآورده  اده از میکروارگانیسم فبیوتکنولوژی علم است

  .شونداده میفعنوان افزودنی و مکمل در صنایع غذایی و دارویی است  های حاصل از تخمیر میکروبی به فرآورده

عنوان افزودنی در صنایع غذایی کاربرد دارد. از میان   باشد که بهمحصولات میکروبی می  ناسیدهای آلی از مهمتری

تمام اسیدهای آلی، فقط اسید سیتریک است که منحصرا از تخمیر تولید شده و برای تولید اسیدهای آلی دیگر  

 ر  جنایس  ررژیلوپهای میکروبی آسگونه  نفرایندهای شیمیایی و میکروبی رقابت نزدیکی وجود دارد. در بی  نبی

اسید سیتریک در صنایع مختلف    فبا توجه به گستردگی مصر.  باشد گونه مناسبی جهت تولید اسید سیتریک می

 ها فعالیت  نای گونه قارچی، تحقیقات وسیعی صورت گرفته است  نمیزان تولید اسید سیتریک از ای  شافزای  فو با هد 

تر( و ت  اده از مواد اولیه ارزان قیمفسازی محیط کشت )است  بهینهسازی سوش،    نظیر بهینه  فیهای مختل  شبخ

 هزینه استخراج اسید سیتریک از مایع نهایی تخمیر میباشد.   شکاه

 

 

شده    جامگونه میکروبی ان  نسازی تولید اسید سیتریک از ای  تحقیقات وسیعی در زمینه بهینه  اخیر  در سالهای

ام شد نشان داد که منابع کربن قابل توجهی در تولید اسید سیتریک  جمتی و همکاران ان  تحقیقی که توسط.  است

می باشد.   کوبیک و روهر نشان دادند که ساکارز منبع مناسبی برای تولید اسید سیتریک. گونه قارچی دارد  ناز ای

داده    شمحیط کشت، تولید اسیدهای آلی مانند اگزالیک اسید را کاه  pH  شپاپاگانی نشان داد که کاه  تحقیقات



 pH  شمطالعه، با کاه  نهمی  ج ایتن  قطب  نمچنیه شودمع اسید سیتریک در محیط کشت میجت  شو باعث افزای 

ان  فت.یا   شط کشت کاهی امکان آلوده شدن مح رسد ترکیبات محیط ام شده، به نظر میجبا توجه به تحقیقات 

آسر توسط  اسید سیتریک  تولید  میزان  در  موجنای  سژیلو پکشت  میثر  ایر  از  ای  نباشند.  در  یر ثتأ  قتحقی  نرو 

سازی تولید اسید سیتریک از گونه جدید جداسازی ترکیبات فیزیکی و شیمیایی محیط کشت به منظور بهینه

از امواج اولتراسونیک در سایر محصولات فاهمیت است  ننظر گرفت  در  ر بررسی شد. باجنای  سژیلو پرشده آس اده 

 سرژیلوپامواج در تولید اسید سیتریک در مراحل مختلف رشد آس نر ایثبار ا نبرای اولی قتحقی ندر ای، میکروبی

 و روش آماری   One factor at timeبرای به حداقل رساندن تیمارها به روش    قتحقی  نر بررسی شد. در ایجنای

 .  ر بهینه شد جنای سژیلوپرفیزیکی و شیمیایی محیط کشت برای تولید اسید سیتریک از آس  خ شرایطپاس ح  سط

 

 211به    151نشان داد که میزان اسید سیتریک با افزایش دور همزن از    One factor at timeنتایج روش  

،افزایش یافت و تیمارهای حاوی سویا و عناصر   2به    pHدرجه سلسیوس و کاهش    32  به  11دور در دقیقه، دما از  

داشتند.  گرم در لیتر(25توجهی در افزایش تولید اسید سیتریک )حدود  معدنی نسبت به بقیه تیمارها تأثیر قابل

توجهی در افزایش اسید    نتایج نشان داد که امواج اولتراسونیک در زمان رشد میکروارگانیسم تأثیر قابل  نهمچنی

گرم در  58میزان تولید اسید سیتریک )  نسیتریک داشته است. آزمون آماری سطح پاسخ نشان داد که بیشتری

دست   گرم در لیتر پودر سویا تولید شد. با توجه به نتایج به   200گرم در لیتر ساکارز و  87/230لیتر( در سطوح  

دهنده روش    تخمیر نشانه  توجه تولید اسید سیتریک در شرایط بهینه نسبت به شرایط اولی  آمده افزایش قابل

 .باشد سازی و انتخاب صحیح متغیرهای اعمالی و سطوح استفاده شده می آماری مناسب به منظور بهینه
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